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CANDELAS

BLACK & WHITE
COFFEE

) DESCRIPCION:
Café doble espresso sobre base de
salsas de chocolate negro y blanco,
con leche caliente emulsionada.

INGREDIENTES:

* 60 ml de café

* 15 ml de salsa de chocolate negro
* 15 ml de salsa de chocolate blanco
* Leche

ELABORACION:

Crea una base con 2 salsas,
primero anade la de chocolate
negro y por encima la salsa de
chocolate blanco. A continuacion,
anade suavemente 2 espressos

y para terminar la leche caliente
emulsionada.




