
BRULÉ  
GELADO

DESCRIÇÃO:  
Batido frio de café espresso, leite, 

Baileys, molho de chocolate e gelo. 

Adornado com cacau.

INGREDIENTES: 
• 30 ml de café 

• 100 ml de leite 

• 15 ml de Baileys 

• 15 ml de molho de chocolate  

• Gelo 

• Cacau

ELABORAÇÃO:  
Na Vitamix, acrescente os seguintes 

ingredientes: 2 cubos de gelo, 

Baileys, molho de chocolate, leite 

e o café espresso. Misture tudo 

bem durante 30 segundos até ficar 

triturado o gelo e sirva em taça 

todo o conteúdo. Para finalizar, 

enfeite com cacau puro polvilhado.


