CANDELAS

ITALIAN COFFEE

@ DESCRICAO:
Cocktail de café espresso duplo
com Frangelico e nata.

INGREDIENTES:

* 60 ml de café

* 5 cl de nata liquida
* 3 cl de Frangelico
* 25 g de acucar

* Gelo

e Cacau

ELABORAGCAO:

No shaker, acrescente os seguintes
ingredientes: 2 cubos de gelo,

nata liquida, Frangelico, acucar

e 0S 2 espressos. A seguir, agite
energicamente e sirva em copo
utilizando um coador para retirar os
gelos. Para finalizar, enfeite a superficie
com cacau puro polvilhado.




